"Das Essen soll zuerst das

Auge erfreuen und dann
den Magen."

Johann Wolfgang von Goethe
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Ablauf der
Ausbildung

Helfer*in fiir Ernahrung und
Versorgung

« zwei Jahre Vollzeitunterricht und
Praktika

« staatliche Abschlusspriifung zum/zur
staatlich gepriiften Helfer*in fir
Ernahrung und Versorgung

Assistent*in fir Erndhrung und
Versorgung

« drei Jahre Vollzeitunterricht und
Praktika

- staatliche Abschlusspriifung zum/zur
staatlich gepriiften Assistent*in fir
Ernahrung und Versorgung

« Durchschnittsnote von mindestens
3,00 im Abschlusszeugnis der
Berufsfachschule + Nachweis
ausreichender Englischkenntnisse =
mittlerer Schulabschluss

Verglutung

o fur alle Schiiler*innen der
Berufsfachschule besteht —
abhangig vom Einkommen der
Eltern — Anspruch auf BAfoG

Aufgaben-
bereiche

Fachkrafte fur
hauswirtschaftliche
Dienstleistungen

« Personen betreuen, versorgen,
anleiten

« Gebdude reinigen, pflegen, erhalten,
gestalten

« Speisen planen, zubereiten

» Gadstebetreuung

« Textilien aufbereiten

« Events ausrichten

« Nachhaltigkeit, Wirtschaftlichkeit und
Qualitatsstandards einhalten

Zugangs-
voraussetzungen

« beendete Vollzeitschulpflicht (neun
Jahre allgemeinbildender
Schulbesuch)

« mit mittlerer Reife Direkteinstieg in
das zweite Ausbildungsjahr moglich

- erfolgreiches Aufnahmegesprach

« Bewerber mit einer anderen
Muttersprache als Deutsch miissen
hinreichende Deutschkenntnisse in
Wort und Schrift nachweisen

o o

Arbeitsfelder &
Perspektiven

vielseitiges Berufsfeld

« Hotel- und Gastgewerbe

. Kantine, Casino und Mensa (z.B.
Siemens, Bosch, Audi...)

Kliniken und Pflegeeinrichtungen
Bildungseinrichtungen

« Privathaushalte und vieles mehr

berufliche Entwicklung

Fachschulen:
« Familienpfleger*in
« Dorfhelfer*in
« und andere

Fachakademie fiir Ernghrung und
Versorgung:
« Hauswirtschaftliche/r Betriebsleiter*in

Staatsinstitut
« Fachlehrer*in fiir Erndhrung und
Gestaltung



