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Fachbereich Beschaffungs- 
        und Verpflegungsmanagement 
Beschaffung, Beratung & IT–Lösungen 
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Die Küche ist das Herzstück eines Hauses und warum sollte 

dies im Gesundheitswesen anders sein? Die Verpflegung 

ist ein wichtiger und zentraler Bereich in Kliniken, Reha-,  

Senioren- und Pflegeeinrichtungen. Häufig stecken hier je-

doch noch ungenutzte Potenziale, um die Gemeinschafts-

gastronomie qualitativ noch besser und effektiver zu gestalten.

Unser Leistungsspektrum

  Beratung und Dienstleistungen im Verpflegungs-

 management
  Beschaffungsmanagement für Lebensmittel & mehr
  Durchführung von öffentlich-rechtlichen Ausschreibungen
  Fort- und Weiterbildung
  IT-Lösungen

Service & Kompetenz für Ihre Küche

Unser Team berät und unterstützt Sie gerne durch die ge-

samten Prozesse hinweg, von der Analytik und Aufbereitung 

Ihrer Daten, über die Auswahl der gewünschten Lieferanten-

struktur und dem passenden Artikelsortiment, bis hin zu einer  

aufwandsoptimierten sowie klar strukturierten IT-Lösung,  

welche Ihnen höchste Transparenz über Ihr Einkaufsverhalten 

bietet. Lebensmittelbeschaffung so wie sie heute sein soll:  

Prozess- und kostenoptimiert, effektiv und digital!

Beratung & Dienstleistung

Unsere Fachberater sind vom Fach! Keine Einrichtung und 

keine Küche ist wie die andere. Daher bieten wir Ihnen indi- 

viduelle und maßgeschneiderte Lösungen. Ob Eigenre-

gie oder Outsourcing, ob Frischküche oder auf High-Con- 

venience-Food ausgerichtete Systemküche. Der Anspruch, 

der uns prägt ist die ganzheitliche Sicht auf Küche & Spei-

senversorgung, auch über Schnittstellen und Berufsgruppen 

hinweg. Beginnend mit der Analyse, weiterführend über die 

Konzeptionierung und Planung von Struktur und Organisation, 

bis hin zur begleitenden Umsetzung. Wir sind Ihr Partner 

für die Schaffung von zeitgemäßen und zukunftsfähigen 

Verpflegungslösungen!


